


 Tauchen Sie ein in eine kulinarische Weltreise, 
die Ihre Sinne verwöhnt. Neben unseren belieb-
ten argentinischen Steaks bieten wir Ihnen nun 
auch das Beste an saftigen Steaks aus den USA. 
Das Ganze wird von unseren Wagyu Steaks aus 
Australien und Japan gekrönt – beides weltweit 

für seine unvergleichliche Qualität bekannt. 
Genießen Sie die feinste Auswahl, die wir für 
unsere geschätzten Gäste zusammengestellt 

haben.

Beilagensalat AG 

Portion Pommes frites IJ, Bratkartoffeln mit Speck IJ, Reis IJG 2,3 
Folienkartoffel - serviert mit frischem Sauerrahm IJG 
Kartoffelecken - serviert mit frischem Sauerrahm IJGD 

SAUCEN

BEILAGEN

KENNZEICHNUNG VON ALLERGENEN, DIE IN UNSEREN SPEISEN VORKOMMEN

Pfeffersauce GMIJ 

Champignonsauce AGIDJM 

Paprikasauce 3,11 IJ 
Mayonnaise 1,2,3,11 AJD 

Ketchup



Aperitif

Martini bianco / rosso 1 / dry M

Pernod 1

Campari M

Cynar 1,10

Sherry Sandeman medium / dry 1

Prosecco 1

Aperol Spritz 1

Hugo

Lillet M Blanc

Moët & Chandon Brut Piccolo
Lebhaft - Grosszügig - Verführerisch - Luxuriöus

6.00

6.00

6.00

6.00

6.00

6.90

7.90

7.90

7.90

35.00

5cl

5cl

5cl

5cl

5cl

10cl

20cl

20cl

20cl

20cl12% vol.

Moët & Chandon Garden Spritz
200cl moet 2cl aperol und Soda (Vorbereitung am Tisch)

38.0020cl11.5% vol.

Rinquinquin Aperitif ala Peche
Klassicher Pfiirsich Aperitif mit Prosecco

11.0015cl15% vol.

Martini Fiero Berry
Martini Fiero (5cl), Russian Wild Berry (10cl)

10.0015cl14.4% vol.

Champagner

Moët & Chandon Mini

Taitinger Brut  Reserve  

Taitinger Brut  Reserve

Moët & Chandon Imperial

Moët & Chandon ICE Imperial

Taitinger Brut Reserve Rose 

Dom Perignon Vintage Brut

35.00

55.00

119.00

119.00

159.00

159.00

399.00

200ml

375ml

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l



Kraftig, wurzig, heiss!
Nach hauseigener Rezeptur zubereitete Rindsuppe aus 

saftigem und zartem Fleisch von Wagyu Beef.

Wagyu Suppe  

15,00 

Mit Pizzabrötchen
Aioli 1  AJDG

4,90 

Dazu ein Salatbouquet und Pizzabrötchen

Ziegenkäse mit Honig 
und Nußvariationen 2 GH

12,20 

Tomaten, Mozzarella, Melone mit Prosciutto,
gebr. Champignons, Pizzabrötchen

Vorspeisenteller für 2 Pers.
serviert auf einem Holzbrett 2 GH

14,90 

Marktfrische Champignons, gebraten in leichtem 
Knoblauchfond, serviert mit  ofenfrischen Pizzabrötchen

Gebratene Champignons AGDM

9,90 

Hauchzarte Kalbsfleischscheiben mit Thunfischsauce,
Tomaten-Rucola, Oliven und Kapern

Vitello Tonnato IJAGCLD

11,90 

Vorspeise



Wagyu Rinderfilet mit Trüffelschaum, 
Kräuterseitlingen, gehobeltem Trüffel und Grana Padano  

Trüffel - Wagyu Carpaccio  

28,50 

mit Rucola, Trüffelöl, gehobeltem
Trüffel und Parmesankäse

Wagyu Carpaccio  

24,90 

Frische Pasta mit Kräuterseitlingen, gehobeltem
Trüffel und Grana Padano

Linguine Tartufo

28,90 

serviert auf einer pikanten
 Knoblauch-Olivensauce und Baquette 

Ein wahrer Genuss für Feinschmecker King Prawns

King Prawns Garnelen

Tatar vom US-Beef

8 Stck für zwei  

ca. 100g 22,50 

35,00 

Pasta

Frische Pasta mit Filetstreifen, gehobeltem
Trüffel und Grana Padano

Linguine Tartufo

31,90 



Beilagensalat AG

Trüffel Pommes      

Kartoffelstampf mit Truffelbutter     

Basmatireis      

Frischer Blattspinat mit Knoblauch und Pinienkernen

Prinzess-Bohnen

Pommes fritesIJ

Süßkartoffel Pommes-Vegan

Pfifferline (nur Saisonbedingt)

Champignons

Bratkartoffeln mit Speck IJ

Folienkartoffel - serviert mit frischem Sauerrahm IJG 

Kartoffelecken - serviert mit frischem Sauerrahm IJGD 

Röstzwiebeln      

Broccoli Mit Sauce a la Bernaise/ Hollandaise  

Mediterranes   Saisongemüse     

5.50

8.50

8.50

4.90

6.90

5.50

5.50

5.50

15.30

5.50

7.50

5,50

5.50

4.90

5.50

8.00

Pfeffersauce GMIJ  

Champignonsauce AGIDJM 

Paprikasauce 3,11  IJ  

Mayonnaise 1,2,3,11  AJD  

Trüffel Mayonaise  

Ketchup 11   

3.90

 3.90

3.90

0.60

3.90

0.60

Beilagen

Saucen



WAGYU BEEF

Uber die Grenzen von Queensland und dem Northern Territory verteilt, finden Sie die 
besten Wagyu Rinder Herden der Welt. Weitlaufige Weiden, beste Rassen, regionales 
Futter aus eigenem Anbau, und Farmer die ihr Handwerk seit uber 200 Jahren verste-
hen und perfektionieren, schaffen einzigartiges und unvergleichliches Australian 
Wagyu Beef. Ein Ergebnis, das Jeden Fleischfan begeistert!

Wagyu Beef - nichts krőnt den Geschmack mehr, als dieses exklusive Fleisch: weiß 
glänzendes Fett, feinste Marmorierung, optimales Fett-/Fleisch-Verhältnis.

WAGYU BEEF AUS AUSTRALIEN

WAGYU BEEF

"Kostbarkeit. Jack's Creek Wagyu Beef. Unter der Marke Jack's Creek Wagyu erhal - 
ten Sie bei uns Wagyu Cross Beef der höchsten Ausbaustufe. 'Cross' deutet auf den 
geringen aber entscheidenden Anteil an Angus Genetik bei Jack's Creek Wagyu hin.
Gerade dieser Anteil macht das perfekte Steakfleisch. Gradmesser für die Qualität 
von Wagyu ist in Australien die Marble Score (MS)."

WORLD ’S BEST STEAK 2023



Surf & Turf

Club cut 
Royal Cut for 2

ca. 230gr
ca. 400gr

99,00
169,00

Am Montag den 13 November 2023 versammelten sich über 150 Menschen aus der 
ganzen Welt im Smith & Wollensky, London, zu einer exklusiven Preis-verleihung, bei 
der Jack's Creek's Sirlion Steak die begehrte Krone des besten Steaks der Welt mit 
nach Hause nahm.

Das mit Getreide gefütterte Wagyu-Black-Angus Steak, welches auch als "Oceanian's 
Best Sirlion" und "World's Best Grain Fed Steak", sowie als "World's Best Steak" prämi-
ert wurde, wird ab sofort exklusiv für Sie im Wagyu Beef Club No1 angeboten.

Gerne servieren wir Ihnen unsere Steaks als Surf & Turf mit 4 Black Tiger Garnelen + 14,00



Winners of
World Steak Challenge 2022

Ein aus sergewohnlicher Geschmack fur
einen aus sergewohnlichen Moment.

Es gibt nur wenige Zutaten auf der Welt, die luxurioser und exklusiver sind als 
japanisches Wagyu -A5-Rindfleisch. Akune Gold wahlt das beste Wagyu-Rindfleisch 
aus Gebieten Japans wie Kagoshima, Miyazaki und Kumamoto aus, die fur ihre Quali-
tat und beeindruckende Marmorierung weltbekannt sind.

Die Wunderschöne kirschroten Steaks mit ihrer Schneeflöckchen -Marmorierung 
Creme de la Creme aller Wagyu von Akune-Gold! 

The true

Taste of

Andere beilagen und Saucen bitte nach Wunsch bestellen. 
Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf den Rohzustand 

der Steaks vor dem Grillen. 

Club cut 
Royal Cut for 2

ca. 150gr
ca. 400gr

110,00
289,00

Surf & Turf

Die Rolex von Wagyu!

Gerne servieren wir Ihnen unsere Steaks als Surf & Turf mit 4 Black Tiger Garnelen + 14,00



Wagyu Ribeye
F1 MS 5-6

Die feinen Fettaderchen des Ribeyes machen das Fleisch saftig und sorgen fur ein
unvergessliches Geschmackserlebnis. Das Entrecote gehort mit dem Fettauge, 
Fettabdeckung, Marmorierung... zu den begehrtesten Premium Cuts des Rinderfleis-
ches. Wird von uns kurz angebraten und tranchiert!

The true

Taste of

Andere beilagen und Saucen bitte nach Wunsch bestellen. 
Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf den Rohzustand 

der Steaks vor dem Grillen. 

Club cut 
Royal Cut for 2

ca. 250gr
ca. 450gr

79,00
139,00

Surf & Turf
Gerne servieren wir Ihnen unsere Steaks als Surf & Turf mit 4 Black Tiger Garnelen + 14,00



Die traditionelle Reifung von 28 Tagen 
sowie eine zusätzliche Trockenreifungvon 
mehreren Tagen,  in unserem Haus erzeugt

den ursprünglichen und besonders aromatischen
Fleischgeschmack.

„DRY AGED“ BEEF

Greater Omaha
Gold Label

Strip Loin Rumpsteak
- Australien -

min 600g je 100g
Club Steak

8,90 

min 600g je 100g
T-Bone Steak

11,00 

min 600g je 100g
Porterhouse Steak

12,50 

Aus dem hinteren Rücken, klassisch mit Fettrand!

ca. 350gr
ca. 500gr

46,90
68,50

RIB EYE (Entrecôte)
- Australien -

Das saftige Stück aus der Hoch -rippe, klassisch mit Fettauge!

ca. 350gr
ca. 500gr

52,50
71,50



Geschmack und Zartheit gelten in den USA als höchste
Qualitätsmerkmale von Rindfl eisch. Die Freilandhaltung 

in den Weiten der amerikanischen Prärie und eine 
Zufütterung von rund 150 Tagen, machen American Beef zu 

einem besonderen Geschmackserlebnis. Die gleichmäßige
Marmorierung des Fleisches sorgt für die passende Saftigkeit.

AMERICAN
PRIME BEEF

Tenderloin (Filet)
Das zarteste Stück Fleisch! 

Das Lendenstück ist besonders fein,
mager und intensiv im Geschmack.

ca. 200gr
ca. 300gr
ca. 400gr

46,90
68,50
87,50

Strip Loin (Rumpsteak)
Aus dem hinteren Rücken, klassisch mit Fettrand! 

Zarte Marmorierung und ein ausgeprägter Geschmack.

ca. 350gr
ca. 500gr

42,50
61,50

Rib Eye (Entrecôte)
Das saftige Stück aus der Hochrippe, klassisch mit 

Fettauge! Zart und intensivim Geschmack.

ca. 350gr
ca. 500gr

49,50
68,50

Filet Mignon
Das Filet Mignon ist das saftig feine Steak aus der Filetspitze, 

dem schmalen Teil des Rinderfilets.

2 x ca. 100gr 43,50

Filetspitzen Madagaskar
geschnetzeltes U.S.-Rinderfilet in Madagaskar-Pfeffersauce, dazu

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln.

ca. 200gr 33,50



Bier vom Fass

Krombacher Pils D 

Krombacher Dunkel D

Starnberger D

Radler D

Alster D

5.20

5.20

5.20

5.20

5.20

0.5l

0.5l

0.5l

0.5l

0.5l

3.60

3.60

3.60

3.60

3.60

0.3l

0.3l

0.3l

0.3l

0.3l

Bier aus der Flasche

Krombacher Weizen D

Krombacher alkoholfrei D

Krombacher Weizen alkoholfrei D 

Malzbier D

5.20

3.70

5.20

3.70

0.5l

0.33l

0.5l

0.33l

Die Großbuchstaben (ABC) hinter den Speisen/Getränken kennzeichnen die Allergene, die 
diese enthalten können. Zusatzstoffe werden mittels kleiner Zahlen (1,2,3) direkt hinter den 
Speisen/Getränken gekennzeichnet. Die Auflistung der Inhaltsstoffe und weitere wichtige 

Informationen finden Sie auf der Rückseite der Speisekarte.

Afogato

Irish Coffee

Cortado

Koffee Cortto

Capu baileys

4.40

7.90

3.90

6.10

6.10

Heiße Getränke



Alkoholische Cocktails

Sex on the Beach
Smirnoff, Peach Tree, Orange, Grenadine

9.90

Pina Colada
Rum Pampero Especial, Coconut, Sahne, Ananas

9.90

Caipirinha
Limone, Rohrzucker, Lime Juice, Berro Cachaca

9.90

Mojito
Limone, Minze, Rohrzucker, Rum Pampero Especial, Sodawasser

9.90

Tequilla Sunrise
tequilla Jose Cuervo Silver, Grenadine, Zitrone, Orangensaft

9.90

Cocktails ohne Alkohol

Ipanema
Limone, Rohrzucker, Lime Juice and Ginger Ale

7.90

Virgin Colada
Coconut, Sahne, Ananas

7.90

Fruit Punch
Orange, Ananas, Maracuja, Zitrone, Grenadine, Kirsch

7.90

Espresso Martini
Vodka, De Kuyper Creme de Cafè, Espresso, Zucker

9.90

Pornstar Martini
Vodka, Vanilie, De Kuyper Maracuja-Liqör, Maracuja

9.90

Pina Colada
Rum weiß, Kokos, Ananas

9.90

Strawberry Mojito
Rum weiß, Minze, Limette, Zucker, Erdbeere, Sodawasser

9.90

Long Island
Vodka,Gin,Rum,tripple sec, Tequila

16.90

Blaue Lagune
Wodka, Blue Curacao, Zitronensaft oder Sprite

9.90



Grappa

Cleopatra Amarone
harmonisch und nachhaltig

5.50

Cleopatra Moscato
Sanft mit feiner Frische und Würze

5.50

Bocchino Riserva
Komplex und unglaublich weich

8.50

2cl

2cl

2cl

Whiskey

Gelstons Pinot Noir Irish Whiskey

Nomad Outland Whiskey

Segretario Di Stati Pure Malt Whisky

Jack Daniels

Jim Beam D

Johnny Walker red M

Johnny Walker black M

Ballentine's 1 M

Glenfiddich 1

Chivas Regal 1

Chivas Royal Salute 21 Jahre 

4.80

4.80

5.00

4.40

4.40

4.40

4.40

4.40

4.40

5.00

15.00

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl



Brandy & Cognac

W.C. Fields

Vecchia Romagna Riserva Tree Bottis

Cognac Chabasse Selection VS

Cognac Bowen VSOP

Remy Martin V.S.O.P. M

Martell V.S.O.P.

Osborne Veterano M

Osborne 103 ¹

Hennessy ¹

Metaxa ********

Kalvados Spezial M

Osbach Uralt

Martel XO

4.80

5.50

8.50

5.00

5.00

4.50

4.50

5.00

5.00

4.40

4.40

15.00

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

Gin

Whitley Neil Lemongrass & Ginger

The London No 1 Blue Gin

Mom Gin

4.50

5.50

4.90

2cl

2cl

2cl

It is well to remember 
that there are five reasons for drinking:

the arrival of a friend, 
one’s present or future thirst, 
the excellence of the cognac,

or any other reason




